
Tartelette au chocolat sans gluten en portion individuelle. Base 

constituée d'un biscuit Breton au beurre et d'une crème d'amande. 

Surmontée de six gouttes de ganache montée au chocolat 64%. Centre 

de caramel crémeux. Pulvérisé de chocolat.

-Contient:

Lait, Soya, Amandes, Œufs.

-Peut contenir: 

Pacanes, Graines de sésame, Pistaches, Noix de Grenoble, Noisettes, 

Arachides, Noix de cajou, Avoine sans gluten.

-Liste d’ingrédients:

Crème 35% M.G. (crème pasteurisée, carraghénine) • Sucres (sucre de 

canne biologique, jaunes d’oeufs sucrés et congelés [jaunes d’oeufs, sucre], 

glucose, sucre inverti) • Beurre • Caramel (sucre de canne, crème 35% 

M.G. [crème pasteurisée, carraghénine], lait, beurre, glucose, lécithine de 

soya, extrait naturel de vanille, eau, bicarbonate de sodium, sel de mer, 

gousse de vanille, gomme xanthane) • Chocolat noir (fèves de cacao, sucre, 

beurre de cacao, lécithine de soya, vanille) • Poudre d'amandes • Eau • 

Mélange sans gluten (farine de riz, fécule de tapioca, gomme de guar) • 

Oeufs entiers liquides • Poudre de cacao • Poudre à pâte • Sel de mer.

-État Livré: Emballé - Congelé

-Unités par caisse: 20 unité(s) de 100 g

-Conditionnement: 2 x 10

-Taille Caisse:
Caisse Simple: L x W x D: 410mm x 170mm x 67mm

Caisse Master: L x W x D: 420mm x 185mm x 150mm

-Poids Net Caisse: 2,000 kg

-Poids BRUT Caisse: 2,500 kg

-Caisses par Palette: 84

-Caisses par rangée: 14

-Rangées par palettes: 6
-Durée de vie:
Congelé: 270 jours

Réfrigérée: 5 jours

T° ambiante: 0 jours

-Dimension du produit: Ø 75 mm

Décongélation: 4 h au réfrigérateur ou 30 min à 

température ambiante.
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Gluten-free chocolate tartlet in individual portion. Base made up of a 

butter Breton biscuit and an almond cream. Topped with six drops of 

64% chocolate whipped ganache. Creamy caramel center. Sprayed 

with chocolate.

-Contain:

Milk, Soy, Tree Nuts (Almond), Egg.

-May contain: 

Pecan, Sesame seeds, Pistachios, Walnuts, Hazelnuts, Peanuts, Cashew, 

gluten-free oats.

-Ingredients list:

Cream 35% M.F. (pasteurized cream, carrageenan) • Sugars (organic cane 

sugar, frozen sweetened egg yolks [egg yolks, sugar], glucose, inverted 

sugar) • Butter • Caramel (cane sugar, Cream 35% M.F. [pasteurized cream, 

carrageenan], milk, butter, glucose, soy lecithin, natural vanilla extract, 

water, baking soda, sea salt, vanilla bean, xanthan gum) • Dark chocolate 

(cocoa beans, sugar, cocoa butter, soy lecithin, vanilla) • Almond powder • 

Water • Gluten-free mix (rice flour, tapioca starch, guar gum) • Liquid whole 

eggs • Cocoa powder • Baking powder • Sea salt.

-Delivered State: Emballé - Congelé

-Unit per box: 20 unit(s) of 100 g

-Conditionnement: 2 x 10

-Box Size:

Inner Box: L x W x D: 410mm x 170mm x 67mm

Master Box: L x W x D: 420mm x 185mm x 150mm

-Net Weight Master Box: 2,000 kg

-Gross Weight Master Box: 2,500 kg

-Box per Pallets: 84

-Box per Row: 14

-Row per Pallets: 6

-Shelf Life:

Frozen: 270 days

Fridge: 5 days

Ambiant T°: 0 days

-Product Size: Ø 75 mm

-Defrosting: 
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