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Date de révision: 2023-01-16

CODE : 19040
NOM: MOUSSE CARAMEL SALE PLOUGASTEL

Gateau individuel caramel composé d'une base de plougastel au
beurre surmontée d'une mousse au caramel.

-Contient:

Lait, Oeuf.

-Peut contenir:

Amande, Arachide, Avoine sans gluten, Noisette, Noix de cajou, Noix de
grenoble, Pacane, Pistache, Sésame, Soya.

-Liste d’ingrédients:

Creme 35% M.G. (créme pasteurisée, carraghénine) « Sucres (sucre de
canne biologique, jaunes d’oeufs sucrés et congelés [jaunes d’oeufs, sucre],
glucose, purée de citron) « Beurre * Mélange sans gluten (farine de riz,
fécule de tapioca, gomme de guar) * Eau « Gélatine « Poudre a pate * Sel de

mer ¢ Pectine.

-Etat Livré: Vrac - Congelé

-Unités par caisse: 20 unité(s) de 70 g
-Conditionnement:

-Taille Caisse:

Caisse Simple: Lx W x D: 410mm x 170mm x 67mm
Caisse Master: L x W x D: 420mm x 185mm x 150mm
-Poids Net Caisse: 1,400 kg

-Poids BRUT Caisse: 1,900 kg

-Caisses par Palette: 84

-Caisses par rangée: 14

-Rangées par palettes: 6

-Durée de vie:

Congelé: 270 jours

Réfrigérée: 5 jours

T° ambiante: 0 jours

-Dimension du produit: @ 75 mm

Décongélation: 4 h au réfrigérateur ou 30 min a

température amhianta
GTIN14 MASTFER- 1000142001754
GTIN12 : 890142001757

Valeur nutritive

Nutrition Facts
Pour 1 unité (75g)
Per 1 unit (75g)

H % valeur quotidienne*
Calories 270 % Daly Value*
Lipides / Fat 23 g 31 %

saturés / Saturated 15 g %

+trans/Trans 0.2 g 7% %
Glucides / Carbohydrate 25 g

Fibres / Fibre 0 g 0%

Sucres / Sugars 16 g 16 %
Protéines / Protein 3 g
Cholestérol / Cholesterol 125 mg
Sodium 200 mg 9 %
Potassium 20 mg 1%
Calcium 30 mg 2%
Fer/Iron 0.5 mg 3%

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup
*5% or less is a little, 15% or more is a lot
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Revision Date: 2023-01-16

CODE : 19040
NAME:

Individual caramel cake made with a base of butter plougastel topped

with a caramel mousse.

-Contain:
Milk, Egg.

-May contain:
Almond, Peanut, Gluten-free oat, Hazelnut, Cashew, Walnut, Pecan,

Pistachio, Sesame, Soy.

-Ingredients list:

Cream 35% M.F. (pasteurized cream, carrageenan) » Sugars (organic cane
sugar, frozen sweetened egg yolks [egg yolks, sugar], glucose, lemon
purée) « Butter « Gluten-free mix (rice flour, tapioca starch, guar gum) «

Water « Gétatine » Baking powder * Sea salt » Pectin.

-Delivered State: Vrac - Congelé

-Unit per box: 20 unit(s) of 70 g
-Conditionnement:

-Box Size:

Inner Box: L x W x D: 410mm x 170mm x 67mm
Master Box: L x W x D: 420mm x 185mm x 150mm
-Net Weight Master Box: 1,400 kg

-Gross Weight Master Box: 1,900 kg

-Box per Pallets: 84

-Box per Row: 14

-Row per Pallets: 6

-Shelf Life:

Frozen: 270 days

Fridge: 5 days

Ambiant T°: 0 days

-Product Size: @ 75 mm

-Defrosting:
GTIN14 MASTER: 10890142001754
GTIN12: 890142001757

Valeur nutritive

Nutrition Facts

Pour 1 unité (75g)
Per 1 unit (75g)

- % valeur quotidienne*
Calories 270 % Daily Value*
Lipides / Fat 23 g 31 %

saturés / Saturated 15 g

+trans / Trans 0.2 g 6%
Glucides / Carbohydrate 25 g

Fibres / Fibre 0 g 0%

Sucres / Sugars 16 g 16 %
Protéines / Protein 3 g
Cholestérol / Cholesterol 125 mg
Sodium 200 mg 9%
Potassium 20 mg 1%
Calcium 30 mg 2%
Fer/lron 0.5 mg 3%

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup
*5% or less is a little, 15% or more is a lot
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